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C'EST BON DE SE SENTIR BIEN

Crépe au fromage
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Salade verte **

Brunoise de [égumes

Boulgour@

Salade de Kiwi

Pomme @

Fromage blanc (BBC) et son coulis

el
WE

Carottes@

Salade de betteraues@ aux pommes
— e —
c amielamars

Salade verte **

Entremet vanille ( lait (BBC)

Ananas

Compote de poires

College Notre ‘Dame

Menu du 03 au 07 mai 2021

rdpées aux raisins

—_ odoriam

Salade verte **

Pommes vapeur@

Blettes a la tomate

Yaourt aux fruits ( BBC)

Banane@

Abricot au sirop

Pommes de terre mimosa

n . l s
“Salaceeem it

Salade verte**

Compote de pommes

Liégeois au chocolat

;Légende :

@ Produit local
@ Produit labellisé
O Viande francaise

Choix des Maternelles

@ Produit bio

@ Menu Végétarien*

* Conformément a la Loi Alimentation du 30 Octobre 1
2018 nous proposons 1 repas végétarien par semaine

** Salad ou Dessert Bar

Noa Producteurs Tocaux

GAEC de Mézérac - ST LYPHARD (44)
Quoi de n'oeuf poulette - LA REMAUDIERE (44)

=

Porci mauges - BEAUPREAU (49)

SDA Volailles - ANCENIS (44)

Ferme de Sergogne - FROSSAY (44)

Boulangerie L'arbre a Pain - LA MONTAGNE (44)

Nos plats sont cuisinés par nos chefs sur place essentiellement a base de produits frais et de saison.

Api Restauration, S.A.S. au capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Agence : 10 rue Jean Rouxel - 44700 ORVAULT
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C'EST BON DE SE SENTIR BIEN

Tomates (&) , vinaigrette et persil

——— S S —

Salade verte **

Entremet vanille

Banane@

Poire au sirop

Wi

Salade de kiwis
Orange

Liégeois au chocolat

College Notre ‘Dame

Menu du 10 mai au 14 mai 2021

JEUDI DE L'ASCENSION

vendredi 14 mai

PONT DE L'ASCENSION

iLégende :
§ @ Produit local @ Produit bio
@ Produit labellisé @ Menu Végétarien*
* Conformément a la Loi Alimentation du 30 Octobre
O Man de fran?aise 2018 nous proposons 1 repas végétarien par semaine 1
e . *%

Choix des Maternelles Salad ou Dessert Bar

Nos plats sont cuisinés par nos chefs sur place essentiellement a base de produits frais et de saison.

Noa Producteurs Tocaux

GAEC de Mézérac - ST LYPHARD (44)
Quoi de n'oeuf poulette - LA REMAUDIERE (44) @
Porci mauges - BEAUPREAU (49) ah
SDA Volailles - ANCENIS (44) @

Ferme de Sergogne - FROSSAY (44)

Boulangerie L'arbre a Pain - LA MONTAGNE (44)

Api Restauration, S.A.S. au capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Agence : 10 rue Jean Rouxel - 44700 ORVAULT
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C'EST BON DE SE SENTIR BIEN

Carottes @ rdpées vinaigrette

sl || . I I . . ll

Salade verte **

Boulgour @

Petits pois

Fromage blanc (BBC) alarhubarbe

Banane@

Compote pomme/fraise

Wle

Mousse de foie

Concombromiakamend

Salade verte **

College Notre ‘Dame

Menu du 17 mai au 21 mai 2021

Salade verte **

Fraises
Compote maison

Yaourt nature au coulis

vendredi 21 mai

Salade de perles au thon
o .
o .

Salade verte**

Crumble de poisson
Brocolis

Ecrasée de pommes de terre

Tarte aux pommes

;Légende :

@ Produit local
@ Produit labellisé
O Viande francaise

Choix des Maternelles

@ Produit bio

@ Menu Végétarien*

* Conformément a la Loi Alimentation du 30 Octobre 1
2018 nous proposons 1 repas végétarien par semaine

** Salad ou Dessert Bar

GAEC de Mézérac - ST LYPHARD (44) #
Quoi de n'oeuf poulette - LA REMAUDIERE (44) s
légumes

Porci mauges - BEAUPREAU (49)

SDA Volailles - ANCENIS (44)

Noa Producteurs Tocaux

Ferme de Sergogne - FROSSAY (44)

Boulangerie L'arbre a Pain - LA MONTAGNE (44)

Nos plats sont cuisinés par nos chefs sur place essentiellement a base de produits frais et de saison.

Api Restauration, S.A.S. au capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Agence : 10 rue Jean Rouxel - 44700 ORVAULT





